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Rappel des objectifs régionaux
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PRPGD IDF: DIMINUER DE MOITIÉ LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE D’ICI À 2025 ET DE 60 % EN 2031 PAR 

RAPPORT À 2015, extrait des sous objectifs:

les collectivités en charge des PLPDMA à décliner territorialement un plan régional de l’alimentation et de la lutte 

contre le gaspillage alimentaire, qui ferait de la lutte contre le gaspillage alimentaire un enjeu régional majeur en tenant compte 

des aspects liés à l’alimentation et à la santé et qui traiterait, avec les parties prenantes, l’ensemble de la chaîne du gaspillage 

alimentaire, de la production agricole jusqu’à la consommation et au don alimentaire ;

les collectivités locales, administrations et entreprises à intégrer des objectifs de performance et de limitation 

du gaspillage alimentaire dans les appels d’offres et les prestations de restauration ;

les acteurs à s’équiper en matériel permettant de limiter le gaspillage et à développer le recours aux sacs à 

emporter ;

la restauration scolaire et collective à avoir recours aux produits frais, locaux et bio, pour limiter les pertes dues au 

transport et introduire des produits de qualité gustative et nutritionnelle, et à organiser des objectifs zéro pain gaspillé.

https://www.iledefrance.fr/sites/default/files/2019-06/prpgd_idf-document_complet.pdf


Nouveaux chiffres clés
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Directive Européenne de 2019 qui rend obligatoire le rapportage de données GA pour 

tous les Etats membres à compter de 2022 : 

• Première édition (juin 2022 sur la base des données 2020). 

• Rapportage annuel à T+18 mois.

• Méthodologie commune à utiliser par les EM/format de communication fixés par 2 décisions de 

la commission .



Méthodologue imposée par l’Europe 
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Denrées alimentaires 
destinées à l’alimentation 

humaine

Production primaire : 
pertes à la récolte exclues

Denrées alimentaires 
initialement destinées à 

l’alimentation humaine et 
finalement valorisées en 

alimentation animale non 
comptabilisée. 

Parties comestibles et non 
comestibles (os, 

épluchures…) 
comptabilisées



Résultats pour la France
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Guide dédié à la valorisation des excédents en articulation avec la 
lutte contre la précarité alimentaire

➢ Le glanage

➢ Les garde-mangers ou frigos partagés ou 

solidaires

➢ Les paniers anti-gaspi

➢ Gourmets bag

➢ La valorisation d’excédents alimentaires

Analyse juridique

Retours 

d’expériences 



Label « anti-gaspillage alimentaire »
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• Travaux pilotés par le CGDD avec le soutien d’AFNOR

• Premier référentiel disponible  depuis mars 2023 pour la distribution 

alimentaire, les grossistes et les métiers de bouche

• Toutes les infos sur le Label « distribution » : référentiel, liste des 

organismes certificateurs agréés et des premiers labélisés : 

https://www.ecologie.gouv.fr/label-national-anti-gaspillage-alimentaire

Objectifs de 

moyens et de 

résultats

DISTRIBUTION 
(sortie mars 2023)

RESTAURATION 
(lancement juin 

2023)

TRANSFORMATION
(lancement 2nd

semestre 2024)

https://www.ecologie.gouv.fr/label-national-anti-gaspillage-alimentaire


Dernières publications : ratios dans les 
métiers de bouche
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Ratios dans les métiers de bouche
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Publication à venir (16/10) : quelles solutions pour un don 
de meilleure qualité ?
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Des solutions connues mais à mettre en œuvre de façon 
collective 
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Priorités : 

• Rééquilibrer le rapport de force entre associations et 

GMS 

=> avoir des indicateurs tangibles

• Passer d’une culture de concurrence à une culture de 

partenariat



Coûts complets et recettes financières de la restauration 
scolaire
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Nouvelle étude publiée en octobre 2023:

Formulaire inscription au webinaire 20 novembre de 16h à 17h30

https://librairie.ademe.fr/consommer-autrement/6542-couts-complets-et-recettes-financieres-de-la-restauration-scolaire-quelles-marges-de-manoeuvre-pour-la-transition-ecologique-.html
https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=kiRsy4VKFUuFoe2U1H5YSarY-A8h3d9PqIV8-BswGLhUOU5JVVgyMTZCTUFTSlQ5VTEwTzBFSVdWTC4u&wdLOR=cFEE1F18B-A016-4557-8F9C-2A18879A462D


PAT et lutte contre le gaspillage alimentaire
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https://www.calameo.com/read/0061126433c4225368df6

• PAT Metropole Aix-Marseille Provence et le Pôle d’équilibre territorial et 

rural du Pays d’Arles : « accompagner les communes dans la lutte 

contre le GA grâce à la mission « nos cantines durables » du PAT

• Parc Naturel Régional du Luberon : démarrage des actions par les 

cantines scolaires « porte d’entrée pour aborder toutes les autres 

thématiques liées à une alimentation saine et durable » et 

élargissement aux autres maillons de la chaine : producteurs, grande 

distribution, biodéchets….

• Toulouse Métropole : collaboration avec le PAT pour accompagnement 

commun GA et approvisionnement. 

https://www.calameo.com/read/0061126433c4225368df6
https://www.calameo.com/read/0061126433c4225368df6
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Financements possibles

Subvention étude lutte contre le gaspillage alimentaire

Subvention équipements lutte contre le gaspillage alimentaire

Prérequis: avoir réalisé une étude préalable

Subvention Etude liée à un projet alimentation durable 

Subvention Aide au changement de comportement – Alimentation durable

❑ AAP PNA Programme national pour l'alimentation 2022-2023 (co-financement MAA/ADEME)

Du 21 nov 2022 au 9 janv 2023

• Volet 1 : émergence de nouveaux Projets Alimentaires Territoriaux ;

• Volet 2 : projets structurants d’envergure régionale ou infrarégionale visant à accompagner de façon 

collective les PAT à investir les différents axes du PNAN, en cohérence avec les dynamiques des réseaux 

existants.

Plan de relance : Tremplin (contact: abdoulhamid.awalomohamed@ademe.fr), Fonds tourisme durable 2023-

2024 (contact: lucile.caba@ademe.fr)

https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/dispositif-aide/subvention-etudes-lutte-contre-gaspillage
https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/aides-financieres/2022/subvention-equipements-lutte-contre-gaspillage-0
https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/dispositif-aide/subvention-etudes-prealables-a-demarche-projet-dalimentation-durable
https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/aides-financieres/2022/aides-actions-faveur-transition-ecologique
https://www.mesdemarches.agriculture.gouv.fr/demarches/association-ou-organisation-de/demander-une-aide-une-subvention/article/programme-national-pour-l
https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/dispositif-aide/tremplin-transition-ecologique-pme
https://agirpourlatransition.ademe.fr/entreprises/aides-financieres/2022/fonds-tourisme-durable-restaurateurs-hebergeurs-accelerez-transition


Le dispositif « Fonds Vert » : mesure biodéchets
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• Dépôt de dossiers en ligne :

https://aides-territoires.beta.gouv.fr/aides/e4fa-soutenir-le-tri-a-la-source-et-la-valorisatio/

• Cahier des charges et informations :

https://www.ecologie.gouv.fr/sites/default/files/Cahier%20accompagnement_Axe1_Biod%C3%A9chets.pdf

Fonds d’accélération 

de la transition 

écologique dans 

les territoires

https://aides-territoires.beta.gouv.fr/aides/e4fa-soutenir-le-tri-a-la-source-et-la-valorisatio/
https://www.ecologie.gouv.fr/sites/default/files/Cahier%20accompagnement_Axe1_Biod%C3%A9chets.pdf
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Newsletter alimentation durable
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